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Specjalnos¢ Pomorza

“GODZINACH

SAISON
NA MADAGASKAR

Kolejny styl piwa Po Godzinach przygotowali$my
z mys$l3 o lecie. Przyjemny owocowy charakter
piwa Saison wzbogacony zostat o orientalng dusze.

Nasz SAISON NA MADAGASKAR warzony jest
z czterech rodzajow stodu, z dodatkiem wielu aromatycznych
przypraw: aframonu madagaskarskiego, skorki
bergamotki i innych cytruséw, trawy cytrynowej
oraz kolendry. Za fermentacje catosci odpowiadaja
drozdze gornej fermentacji Wyeast 3711 French Saison.

Profil aromatyczny piwa dopetniaja
chmiele CITRA i CHINOOK.

Tropikalny, cytrusowy smak osiagneliSmy dzieki trawie cytrynowej,
skorkach cytryny i pomaranczy bergamotki.

Za to kolendra, aframon madagaskarski, chemiele Citra
i Chinook odpowiadaja za wytrawny finisz.

Profil aromatyczny: cytrusowy, drozdzowy, owocowy

Smak: wytrawny, delikatnie kwaskowy

Barwa: zlota

Temperatura serwowania 8-10°C

Gorna fermentacja

Pasteryzowane

Piwo niefiltrowane
Alkohol 5,0%

Sktadniki: woda z wtasnych ujeé gtebinowych;
stéd jasny jeczmienny, stdd pszeniczny, stod zytni i stod orkiszowy;
skorki pomaranczy, aframon madagaskarski, trawa cytrynowa,
skorki pomarariczy bergamotki, skorki cytryny, kolendra, chmiel browar-amber.pl
CITRA i CHINOOK, drozdze gérnej fermentacji Wyeast 3711 Ei facebook.com/browaramber

French Saison
Y @BrowarAmber



