Pora na Czarny Bez!

Kiedys staly bywalec domowych spizarni dzi§ ponownie przezywa czasy
swietnosci. Jego bogaty aromat stat sie inspiracjq do uwarzenia catkiem nowego
piwa. Browar Amber wprowadza na rynek kolejng w tym roku nowos¢ — Amber
Czarny Bez.

Potgczenie klasycznego jasnego lagera z niezwyktym, subtelnym aromatem naturalnych
kwiatow czarnego bzu dato efekt, ktdry pozytywnie zaskakuje zarowno wielbicieli smakowych
kompozyciji, jak i wiernych fanéw tradycyjnego piwa.

Kwiaty czarnego bzu, z ktérych przygotowano syrop do piwa, zbierane byly w pradolinie
Wisty, na terenach wolnych od zanieczyszczen, na przetomie maja i czerwca — jest to idealny
czas na zbiory. Syrop przygotowano wedtug receptury Mistrza Hieronima Btazejaka.

Hieronim Bfazejak to mistrz w sztuce komponowania nalewek domowych, naturalnych
syropow i sokow. Laureat wielu prestizowych nagréd w tej dziedzinie. Syrop z kwiatéw
czarnego bzu jest jednym z jego flagowych specjatow.

Potgczenie piwa z naturalnym syropem z kwiatu czarnego bzu daje gwarancje wyjatkowego
smaku. ,Jest to doskonale gaszace pragnienie podczas letnich upatéw, ale ze wzgledu na
swdj niezwykty aromat, bedzie rownie dobrze smakowato jesienig i zimg” — zapewniajg
piwowarzy Browaru Amber.

Dzieki zawartosci kwiatu czarnego bzu piwo jest naturalnie stodkie, aromatyczne i
orzezwiajace.

Amber Czarny Bez to trzecie, obok Ambera Naturalnego i Ambera Chmielowego, piwo pod
markg Amber w portfolio browaru.



