
Idealne piwo dla tych, którzy 
poszukują w piwie intensywnego 
smaku i głębokich doznań  
aromatycznych. 

Alk. 10 %
Ekst. 24 % wag.

www.browar-amber.pl @browaramberfacebook.com/browaramber

Profil aromatyczny:

Czekolada, kawa, suszone owoce

Smak:

Gorzka czekolada,  
goryczka chmielowa

Barwa:

Głęboka czerń

Temperatura serwowania:

14-16°

Rodzaj fermentacji:

górna

Pasteryzacja:

tak

Składniki:

woda z własnych ujec głebinowych;
słód jasny pilzenski, (czesciowo  
z własnych upraw jeczmienia),  
słód karmelowy, jeczmien prazony; 
chmiele: Marynka (PL), Sybilla (PL); 
drozdze górnej fermentacji z własnej 
stacji propagacji.

Zima to czas RIS-ów 
dla fanów piwa. 

Dlatego zdecydowaliśmy się ponownie  
uwarzyć nasz Russian Imperial Stout,  
który od czasu premiery zimą 2018 roku 
otrzymał dwa medale w konkursach  
European Beer Star w Norymberdze 
i Konkursie Piw Rzemieślniczych. 

Intensywny, kompleksowy smak,  
wyraźny aromat, nuty gorzkiej czekolady 
pomieszanej z kawą oraz suszonymi 
owocami.  

Czarny, nieprzejrzysty kolor to efekt  
zastosowania prażonego jęczmienia.  
To piwo dla koneserów gęstej ciemnej 
materii.

Dla wielbicieli intensywnych doznań  
smakowych to idealny towarzysz długich 
wieczorów rozgrzewający w chłodną aurę.

Wierzymy, że zima Po Godzinach 
może być przyjemna.




